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CONTACTEZ-NOUS

01 30 8147 12 *
DEPARTEMENT-AFFAIRES@LENOTRE.FR

WWW.LENOTRE.COM

L’ART D'OFFRIR

Chaque commande est livrée avec un
sac cadeau Lenotre OFFERT.

PERSONNALISATION
Livraison nominative des commandes
groupées selon vos souhaits.

REMISES

EXCEPTIONNELLES

DES CONDITIONS
EXCLUSIVES DEDIEES
A VOTRE COMITE
D’ENTREPRISE & A VOS
COLLABORATEURS'!

FRAIS DE LIVRAISON OFFERTS
Simplifiez votre logistique et profitez de
la livraison offerte, pour toute commande
supérieure a 200€

VENTE PRIVEE

Animation vente clé en main sur votre
site & l'occasion des fétes de fin d’année.
Notre équipe commerciale se tient a
votre disposition pour tout complément
d’'informations.



12 MINI TABLETTES - 55 ¢g
PRIX CE
PRIX PUBLIC 9,90€™™

« FOURREE PRALINE » & CHOCOLAT AU LAIT
Préparation a base de fruits secs, cuits dans un sirop
de sucre puis caramélisés et broyés pour obtenir un
grain plus ou moins fin.

CHOCOLAT LAIT COTE D'IVOIRE

Ce chocolat au lait est élaboré a partir de feves

de Cote d'Ivoire qui, griace a une technique de
fermentation inédite, révélent un gotit doux et subtil.

CHOCOLAT NOIR 70% MADAGASCAR

Ce chocolat noir est élaboré a partir de féves cultivées
dans une plantation au Nord de I'ile de Madagascar.
Elles libérent un gotit fruité, intense et pur.

« FOURREE GANACHE NOIR » & CHOCOLAT NOIR
Mélange de chocolat et de creme, nos ganaches
sont travaillées a 'ancienne, selon la recette de
Gaston Lenotre.

MA BARRE

MA BARRE CHOCOLAT - 35 g
PRIX CE
PRIX PUBLIC 4,90€™™¢

BARRE PRALINE NOIX DE PECAN

ET GANACHE AU CARAMEL

Duo de praliné pur a la noix de pécan
et ganache chocolat au lait et caramel
enrobé de chocolat au lait.

BARRE DUO PRALINE NOISETTE

ET GANACHE CHOCOLAT AU LAIT

Praliné pur de noisettes francaises et ganache
au chocolat lait enrobé de chocolat au lait.

BARRE PRALINE AMANDES

ET FRUITS SECS

Praliné d’amandes Valencia et son croustillant
de pistaches, noisettes francaises et éclats de
caramel dIsigny, associé au fondant du sablé
au chocolat, le tout enrobé de chocolat noir.

BARRE PRALINE AMANDES ET NOISETTE
Praliné aux amandes Valancia et noisettes
francaises enrichi d'un sablé nature, recouvert
d'un croquant d'amandes caramélisées, le tout
enrobé de chocolat au lait.



LES PTITES

SACHET GOURMAND

Barre amande et fruits secs

Barre praliné noisette et lait

Préparations de fruits abricot verveine et fraise yuzu
PRIX CE

COUPELLE DELICATE - 22 piéces PRIX'PUBLIC 18,60€T™
Assortiment de mini tablettes chocolat lait Cote d'Ivoire
& chocolat noir de Madagascar et croquants assortis.

PRIX CE
PRIX PUBLIC 29,20€™¢

SACHET DE TRUFFES CHOCOLAT NOIR - 16 piéces

PRIX CE
PRIX PUBLIC 14,20€™¢

COFFRET DECOUVERTE - 25 piéces

Bonbons de chocolat assortis, pates de fruits et carrés
mendiants fourrés d'une ganache chocolat noir.

PRIX CE
PRIX PUBLIC 26,60€™™

LENOTRE

ETUI DEGUSTATION - 25 piéces SACHET CROQUANTS ASSORTIS - 24 piéeces
b Assortiment de Croquants amande enrobés de chocolat Croquants amande enrobés de chocolat lait & croquants
lait & croquants noisette et graine de tournesol enrobés noisette et graine de tournesol enrobés de chocolat noir.
1 de chocolat noir, cubes Exception Lenétre.
‘ ‘ PRIX CE
PRIX CE PRIX PUBLIC 12,80€T¢

PRIX PUBLIC 23,60€™€
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L.ES COFFRETS

BONBONS DE CHOCOLAT & PATES DE FRUITS

LES PRALINES
a lancienne

Préparation a base d’'amandes,
de noisettes, de noix, de fruits secs,
ou de pistaches cuits dans un sirop
de sucre puis caramélisés et broyés

pour obtenir une péte au grain

plus ou moins fin. Assemblés,

torréfiés, cuits et malaxés avec passion,
tous les ingrédients d’excellence utilisés
sont transformés dans nos ateliers.

Les pralinés a lancienne
& ganaches fondantes

12,00€™™

21,00€TT &PATES DE FRUITS

Mandarine vanille, mangue passion,
fraise yuzu et framboie baie de Timut

12,00€7¢
16 BONBONS DE CHOCOLAT ASSORTIS

ET 8 PATES DE FRUITS

PRIX CE 22,40€7¢
PRIX PUBLIC 28,00€™

LES GANACHES

fondantes

Mélange de chocolatet de créme,

elle peut étre utilisée nature ou parfumée.
Ces ganaches fondantes sont travaillées

a l'ancienne, selon la recette originale de
Gaston Lenotre.

12,00€™¢



LLES BONBONS

DE CHOCOLAT

Les pralinés a I'ancienne

e e

Amande et noisette Pistache de Bronte Amande et noix Amande et fruits secs

Amande et noix Amande Noisette Noix de Pécan
de coco

Les ganaches fondantes

v

Madagascar Cote d'lvoire Café du Guatemala Orange et cannelle

Fruit de la passion Framboise Chocolat au lait Gianduja et yuzu
et baie de Timut et praliné

« COMMANDEZ CEST LIVRE ! »

VOTRE COMMANDE LIVREE
PARTOUT EN FRANCE.

Vos commandes doivent étre groupées et transmises
avant le jeudi 21 novembre, pour une livraison
a partir du jeudi 5 décembre 2019.

01 30 8147 12 *

DU LUNDI AU VENDREDI DE 9H A 18H
DEPARTEMENT-AFFAIRES@LENOTRE.FR

WWW.LENOTRE.COM



WWW.LENOTRE.COM

Une équipe dédiée se tient a votre disposition pour toutes questions, notamment sur les compositions et les allergénes.
Pour votre santé, mangez au moins cinq fruits et légumes par jour. www.mangerbouger.fr
*Prix d’'un appel local. Crédits : Atelier mai 98 - Caroline Faccioli



